
Nutzung Trockenraum, Unterer Berghof 1 in Wildberg-Effringen 

 

Bitte mitbringen: Geschirrtücher, Schürze,  

Vorgehensweise: 

Gewaschenes Obst mitbringen!  

Nur ausnahmsweise Waschen in einer Kiste mit Gitter in der Spüle und das Obst gut mit 

mitgebrachten Handtüchern abtrocknen lassen. 

Entsteiner (Anleitung liegt in der Schachtel), an Arbeitsplatte befestigen, Griff anbringen, Putzeimer 

an den Haken hängen. Da die Kerne am Auswurf häufig abprallen, zusätzlich noch einen Müllsack 

anbringen und mit Schnur oder Gummi am Auswurf befestigen, dann fällt kaum noch etwas 

daneben. Blech für die Früchte auf die Arbeitsplatte vor den Entsteiner legen. 

Schneidmaschine (Anleitung liegt in der Schachtel): Zuerst Äpfel entkernen (Bretter und Entkerner 

vorhanden), dann Apfel links einspannen mit Kerngehäuse-Öffnung zur Seite, Blech rechts für die 

Scheiben unterlegen und kurbeln;  

Randstücke mit hohem Schalenanteil separat in einer Schüssel sammeln und auf einem separaten 

Rost trocknen (kann man für Früchtetee u.a. verwenden)! 

Bei Birnen muss nur Stiel entfernt werden, Kerngehäuse kann belassen werden, Scheibe mit Kelch 

auch extra trocknen wie bei Äpfeln. 

Trockenschrank von unten nach oben bestücken.  

Bei Kernobst entweder 2 Bleche auf einmal von unten hineinschieben oder 2. Lage beim 1. Blech mit 

einer Matte beschweren, damit die Früchte durch das Gebläse nicht herumgewirbelt werden. 

Da die Türe leider auf der falschen Seite den Anschlag hat, kann man belegten Rost auf gestapelten 

Kisten auf der gegenüberliegenden Wandseite vom Schrank zwischenlagern, Tür öffnen und den Rost 

hineinschieben und wieder schließen. 

Wenn der erste Rost im Schrank ist. Trockner einschalten (on) 



 

 

 



Um Einstellungen bei der Temperatur und der Feuchtigkeit vornehmen zu können müssen die 

Systemeinstellungen geändert werden.

 

 



Es dürfen nur diese zwei Werte verändert werden, ansonsten dürfen die 

Benutzer des Trockenschranks keine Änderungen vornehmen!!!  

Äpfel 50 Grad 10 % Feuchtigkeit  

Zwetschgen 55 Grad 10 % benötigen laut unseren derzeitigen Erfahrungen 30 -36 Stunden.  

Aufräumen: 

Schüsseln, Werkzeug, Entsteiner, Schneidmaschine reinigen 

Entsteiner und Schneidmaschine wieder in Schachtel verstauen. 

Es erfolgt keine Mülltrennung, Kerne und Obstabfälle bitte in den Mülleimer entsorgen. Wer will, 

darf organischen Abfall gerne mit nach Hause zur Entsorgung mitnehmen. 

Arbeitsplatte abwischen und Boden putzen 

Entnehmen der Trockenware 

Bitte prüfen, ob Ware gleichmäßig trocken ist, gegebenenfalls obere Roste länger drin lassen. Ebenso 

die Randstücke mit Schale länger drin lassen. 

Ausreichend getrocknete Ware in saubere und trockene Gitterkisten einfüllen und auskühlen lassen. 

Getrocknetes Obst zur eigenen Verwendung in mitgebrachten Gefäße verstauen. Es dürfen keine 

Kisten oder Eimer mit nach Hause genommen werden! 

 

Bitte den Raum aufgeräumt und sauber verlassen. WC ist im obersten Gebäude oberhalb Halle 

untergebracht. 


